3 LUOGHI MAGICI...

UN'UNICA FILOSOFIA

3 MAGISCHE ORTE...
EINE FINZIGE PHILOSOPHIE

¢d

CUCINA CONTEMPORANEA,
INNOVATIVA, PIZZE GOURMET
CON GIARDINO

ZEITGEMASSE, INNOVATIVE KUCHE
GOURMET-PIZZAS

MIT GARTEN

SPECIALITA DI PESCE

DI LAGO & MARE

CON VISTA MOZZAFIATO
FISCHSPEZIALITATEN

AUS SEE & MEER

MIT ATEMBERAUBENDER AUSSICHT

LA DOLCE VITA IN ASCONA
"THE PLACE TO BE.."
AMBIENTE MEDITERRANEO
PIATTI AUTENTICI, APERITIVI,

SIFZIOSE P1ZZE & DRINK MODERNI

MEDITERRANES AMBIENTE
AUTHENTISCHE GERICHTE, APERITIFS,

a
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ALBERGO OSTERIA TICINO
VIA MURACCIO 20

6612 ASCONA

TEL: +41 91 791 35 81
INFO@OSTERIA-TICINO.CH
WWW.OSTERIA-TICINO.CH

OSTERIA BOATO
VIALE LUNGOLAGO

6614 BRISSAGO

TEL: +41 91 780 99 22
INFO@OSTERIABOATO.CH
WWW.OSTERIABOATO.CH

ALBERGO RISTORANTE
CARCANI

P1AZZA G. MOTTA 19

6612 ASCONA

TEL: +41 91 785 17 15

INFO@CARCANI.CH
WWW.CARCANI.CH

KOSTLICHE PIZZAS & MODERNE DRINKS

APPROFITTATE DELLE INCREDIBILI OFFERTE
E PRENOTATE IL VOSTRO SOGGIORNO DIRETTAMENTE TRAMITE IL NOSTRO SITO WEB
O PRENOTATE UN TAVOLO E
GODETEVI UN'INCREDIBILE ESPERIENZA CULINARIA.

V1 ASPETTIAMO CON PIACERE!

PROFITIEREN SIE VON UNGLAUBLICHEN ANGEBOTEN

UND BUCHEN SIE [HR AUFENTHALT DIREKT UBER UNSERE WEBSEITE
ODER RESERVIEREN SIE EINEN TISCH UND
GENIESSEN SIE EIN KULINARISCHES ERLEBNIS.

WIR FREUEN UNS AUF [HREN BESUCH!

KETTY, TOMMY & TEAM




“‘NON E UNA LISTA DI PIATTI, MA IL RACCONTO DI UNA PASSIONE E UNA
RICERCA CONTINUA CHE VORREMMO CONDIVIDERE CON VOI...”

CZ /lzu{ed/ D’ Anna
A\!TIPASTI

PROSCIUTTO CRUDO DI CULATELLO EMILIANO & P1ZZA STUZZICO 21.-
ROHSCHINKEN VON FEINEM CULATELLO EMILIANO, FOCACCIA BROT ‘STUZZICO”

SALAMETTO NOSTRANO DI CINGHIALE CON GIARDINIERA DI VERDURE 10.50
WILDSCHWEIN-SALAMETTO AUS DER REGION MIT ESSIGGEMUSE

CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO CON NOCCIOLE PIEMONTESI & TARTUFO NERO 27.-
CARPACCIO VOM RINDSFILET, PIEMONTESISCHE NUSSE & SCHWARZER TRUFFEL

SCALOPPA DI FOIE GRAS ROUGIE PAN BRIOCHE & MARMELLATA DI MELE COTOGNE 29.-
FEIN GEBRATENE FOIE GRAS «ROUGIE» BRIOCHE-BROT & QUITTENMARMELADE
ABBINAMENTO DI VINO CONSIGLIATO:

WEINEMPFEHLUNG:

PASSITO DI NOTO PLANETA DOC SCL/11.-
TARTARE DI SALMONE, CREMA ALLO ZENZERO, SHITAKE SPADELLATI 23.-
TATAR VOM LACHS, INGWERCREME, GEBRATENE SHIITAKE-PILZEN

V CREMA DI ZUCCA MANTOVANA, ROBIOLA 2 LATTI & CRUMBLE ALLAMARETTO 13.-
MANTUANISCHE KURBISCREMESUPPE, 2-MILCH-ROBIOLA-KASE & AMARETTOSTREUSEL

LA FOCACCIA “COME UNA BRUSCHETTA’ 19.-

CONCASSE DI POMODORO FRESCO, AGLIO , BASILICO & ORIGANO
BRUSCHETTA, TOMATENWURFEL, KNOBLAUCH, BASILIKUM & OREGANO

SAUTE DI PORCINI, POLENTA TICINESE DEI TERRENI ALLA MAGGIA, SPUMA AL TALEGGIO 17.-
STEINPILZ-SAUTE, TESSINER POLENTA VON DER TERRENI ALLA MAGGIA, TALEGGIO-ESPUMA

INSALATA DI CARDONCELLI, RUCOLA, FICHI, NOCI PECAN & CHIPS DI PANE 17.-
KRAUTERSEITLINGS-SALAT, RUCOILA, FEIGEN, PEKAN-NUSSE & BROT-CHIPS

INSALATA 6612 AUTUNNALE 19.-
FOGLIE DI INSALATE MISTE, MOZZARELLA DI BUFALA,

MISTICANZE, BACCHE, FUNGHI MISTI, MARINATA CON DRESSING Al LAMPONI

6612 SALAT, GEMISCHTE SALATBLATTER, BUFFEL-MOZZARELIA,

GEMUSEVARIATIONEN, BEEREN, FRISCHE PILZE MIT HAUSGEMACHTEM HIMBEEREN-DRESSING MARINIERT

A SCELTA CON:

GAMBERONI ALLA PLANCIA 27.-
PETTO DI POLLO 23.-
WAHLWEISE MIT GEBRATENEN RIESENGARNELEN ODER POULETBRUST

INSALATA VERDE O MISTA DI STAGIONE 9.50/12.-
GRUNER ODER GEMISCHTER SALAT NACH SAISON

DA ACCOMPAGNARE AGLI ANTIPASTI VI CONSIGLIAMO:
ZUR BEGLEITUNG UNSERER VORSPEISEN EMPFEHLEN WIR:

v P1ZZA STUZZ1CO AL ROSMARINO, SALE GROSSO & OLIO EXTRA VERGINE 10.50
PIZZABROT MIT ROSMARIN, GROBES SALZ, OLIVENOL EXTRA VERGINE

KETTY VI CONSIGLIA
I NOSTRI SFIZIOSI TAGLIERI DI SALUMI MISTI & PIZZA STUZZICO
KETTY EMPFEHLT UNSERE LECKERE AUFSCHNITT PLATTE & PIZZABROT

§-23.- /M- 33.-/L- 43.-

A SCELTA CON SELEZIONE DEI NOSTRI FORMAGGI +13.-
WAHLWEISE MIT KASE

ALBERGO CARCANI BY KETTY & TOMMY /PREZZI IN CHF - IVA INCLUSA
“CARO OSPITE/CLIENTE, SE HAI DELLE ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTARI CHIEDI PURE INFORMAZIONI SUL NOSTRO CIBO E SULLE NOSTRE BEVANDE. SIAMO PREPARATI PER
CONSIGLIARTI NEL MIGLIORE DEI MODL."
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FUSILLONI DI FARRO AL RAGU DI CINGHIALE 23.-/27 .-
DINKEL-FUSILLONI MIT WILDSCHWEIN-RAGOUT

V SPAGHETTONI DI GRAGNANO “CACIO & PEPE” DELLA VALLE MAGGIA 23.-/27 .-
SPAGHETTONI DI GRAGNANO "CACIO & PEPE" AUS DEM MAGGIATAL

VGNOCCHETTI DI CASTAGNE MANTECATO ALLA CREMA DI ZUCCA & SEPPIE 23.-/27 .-
KASTANIENGNOCCHI MIT KURBISCREME & TINTENFISCH

V’RISOTTO CARNAROLI Al FUNGHI PORCINI, COLATURA DI BUFALA 23.-/27 .-
CARNAROLI-RISOTTO MIT STEINPILZEN, BUFFELSAUCE GNOCCHETTI DE CHATAIGNES A LA CREME DE POTIRON ET A LA SEICHE

VRISOTTO FLAMBE DI KETTY & TOMMY 33.-
ZAFFERANO & GAMBERONI

MANTECATO & FLAMBATO CON GRAPPA DELLA CASA DI UVA AMERICANA

IN FORMA DI FORMAGGIO “MONTASIO” STAGIONATO

SAFRAN RISOTTO & RIESENGARNELEN IN DER KASF-FORM SERVIERT & FLAMBIFRT MIT AMERICANA HAUSGRAPPA

S ECONDI

TAGLIATA DI RIB EYE DI MANZO SU LETTO DI RUCOLA, PORCINI SALTATI & POMMES FRITES 49.-
TAGLIATA VOM RIB-EYE-STEAK AUF RUCOLA BETT, SAUTIERTEN STEINPILZEN & POMMES FRITES

ENTRECOTE DI CERVO , PUREA DI SEDANO RAPA & CASTAGNE CARAMELLATE 47 .-
ENTRECOTE VOM HIRSCH, KNOLLENSELLERIEPUREE & KARAMELLISIERTE KASTANIEN

STRACCETTI DI FILETTO DI MANZO & RISOTTO AL TARTUFO NERO AUTUNNALE 45.-
RINDSFILETSTREIFEN AN SCHWARZEN HERBST-TRUFFEL

LOMBATA DI CAPRIOLO AL GINEPRO, 49.-
CAVOLO NERO, CARDONCELLO, SPATZLE & RIDUZIONE Al MIRTILLI
REH-LENDE MIT WACHOLDER, SCHWARZKOHL, KRAUTERSEITLING, SPATZLI & HEIDELBEER-REDUKTION

HAMBURGER “CARCANT” 33.-
CON PANE ALLA CURCUMA & SEMI DI PAPAVERO FATTO IN CASA,

MANZO NOSTRANO, FORMAGGIO CIPOLLE CARAMELLATE, BACON & PATATE FRITTE

CARCANI'-HAMBURGER

MIT HAUSGEMACHTEM KURKUMA-BROT & MOHN, RIND, ]Oi'SE, KARAMELLISIERTE ZWIEBELN, SPECK & POMMES FRITES

PESCATO DEL GIORNO DI LAGO O DI MARE -PREZZO DEL GIORNO-
TAGESFISCH VOM SEE ODER MFEER -TAGESPREIS-

GROSSE PIECE A PARTIRE DA 2 PERSONE (CA. 40 MIN.)

FUR MIND. 2 PERSONEN (CA. 40 MIN.)

“CHATEAUBRIAND CARCANT"

CUORE DEL FILETTO DI MANZO 700GR Al FERR],
CONTORNO DEL GIORNO

SALSA BERNAISE & DEMIGLACE
HERZSTUCK VOM RINDER-FILET 700GR VOM GRILL FUR 2 PERSONEN
TAGES BEILAGEN, SAUCE BERNAISE & JUS

69,- P.P.

A SCELTA CON SCALOPPE DI FOIE GRAS
WAHLWEISE MIT GEBRATENER FOIE GRAS

+15,-CHF P.P.

PIATTI CHE POSSONO ESSERE PREPARATI ANCHE IN VERSIONE VEGETARIANA
DIESE SPEISEN KONNEN AUCH VEGETARISCH ZUBEREITET WERDEN
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“NON SI PUO PENSARE BENE,
AMARE BENE, DORMIRE BENE
SE NON SI E MANGIATO BENE"

"MAN KANN NICHT GUT DENKEN,
GUT LIEBEN, GUT SCHLAFEN,
WENN MAN NICHT GUT GEGESSEN HAT"

Dolci

ARDESIA DI FORMAGGI SELEZIONE GUFFANTI 15.-/19.- ®
SELEKTION VON GUFFANTI KASE

TIRAMISU ALLE CASTAGNE 13.-
MARONEN-TIRAMISU

CREMOSO ALLA RICOTTA & SCAGLIE DI CIOCCOLATO, SORBETTO ALLA PERA 13.-
RIKOTTA CREME MIT SCHOKOLADENRASPELN, BIRNENSORBET

PANNA COTTA, MARMELLATA DI FICHI & CRUMBLE ALLA VANIGLIA...11.-
PANNA COTTA MIT FEIGENKONFITURE & VANILLE-STREUSELN

BROWNIE CALDO CIOCCOLATO & NOCI PECAN, GELATO ALLA VANIGLIA & CARAMELLO SALATO 14.-
WARMER SCHOKOLADEN-PEKAN-NUSS-BROWNIE, VANILLEFIS & GESALZENES KARAMELL

CONSIGLIAMO DI DEGUSTARE I NOSTRI AFTER DINNER DRINKS:

ESPRESSO MARTINI 15.50
VODKA, LIQUORE AL CAFFE, ESPRESSO, ZUCCHERO

VANILLA SOUR 15.50
GALLIANO VANILLA, SUCCO DI LIMONE FRESCO, ANGOSTURA BITTERS, ALBUME PASTORIZZATO

AMARETTO SOUR 15.50
DISARONNO, SUCCO DI LIMONE FRESCO, ZUCCHERO, ALBUME PASTORIZZATO

LE NOSTRE COPPE GELATO

CoOPPA DANEMARK 9.50/13.50
GELATO VANIGLIA SERVITO CON SALSA AL CIOCCOLATO & PANNA MONTATA
VANILLEEIS MIT SCHOKOLADENSAUCE & SCHIAGSAHNE

COPPA KETTY & TOMMY 9.50/13.50
GELATO AL CARAMELLO SALATO & VANIGLIA, MERINGA, PANNA MONTATA & SALSA AL CARAMELLO
GESALZENER KARAMELL- & VANILLE-FIS
MIT MERINGUE, SAHNE & KARAMELL-SAUCE

ESPRESSO AFFOGATO 7.50
ESPRESSO CON GELATO ALLA VANIGLIA
ESPRESSO MIT VANILLE-FIS

ICE CAFFE 9.50/12.50
GELATO VANIGLIA & MOCCACON CAFFE & PANNA MONTATA
VANILLE & KAFFEE-FIS MIT KAFFEF & SCHLAGSAHNE

COPPA TICINO 9.50/12.50
SORBETTO ALL'UVA SERVITO CON
GRAPPA DI UVA AMERICANA FATTA IN CASA
TRAUBENSORBET SERVIERT MIT HAUSGEMACHTEM AMERICANO GRAPPA

COPPA TRIO DI SORBETTI 9.50/12.50
TRILOGIA DI SORBETTI AL LIMONE, MANGO & UVA
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