3 LUOGHI MAGICI...

UN'UNICA FILOSOFIA

3 MAGISCHE ORTE...
EINE FINZIGE PHILOSOPHIE

¢d

CUCINA CONTEMPORANEA,
INNOVATIVA, PIZZE GOURMET
CON GIARDINO

ZEITGEMASSE, INNOVATIVE KUCHE
GOURMET-PIZZAS

MIT GARTEN

SPECIALITA DI PESCE

DI LAGO & MARE

CON VISTA MOZZAFIATO
FISCHSPEZIALITATEN

AUS SEE & MEER

MIT ATEMBERAUBENDER AUSSICHT

LA DOLCE VITA IN ASCONA
"THE PLACE TO BE.."
AMBIENTE MEDITERRANEO
PIATTI AUTENTICI, APERITIVI,

SIFZIOSE P1ZZE & DRINK MODERNI

MEDITERRANES AMBIENTE
AUTHENTISCHE GERICHTE, APERITIFS,

a
A

ALBERGO OSTERIA TICINO
VIA MURACCIO 20

6612 ASCONA

TEL: +41 91 791 35 81
INFO@OSTERIA-TICINO.CH
WWW.OSTERIA-TICINO.CH

OSTERIA BOATO
VIALE LUNGOLAGO

6614 BRISSAGO

TEL: +41 91 780 99 22
INFO@OSTERIABOATO.CH
WWW.OSTERIABOATO.CH

ALBERGO RISTORANTE
CARCANI

P1AZZA G. MOTTA 19

6612 ASCONA

TEL: +41 91 785 17 15

INFO@CARCANI.CH
WWW.CARCANI.CH

KOSTLICHE PIZZAS & MODERNE DRINKS

APPROFITTATE DELLE INCREDIBILI OFFERTE
E PRENOTATE IL VOSTRO SOGGIORNO DIRETTAMENTE TRAMITE IL NOSTRO SITO WEB
O PRENOTATE UN TAVOLO E
GODETEVI UN'INCREDIBILE ESPERIENZA CULINARIA.

V1 ASPETTIAMO CON PIACERE!

PROFITIEREN SIE VON UNGLAUBLICHEN ANGEBOTEN

UND BUCHEN SIE [HR AUFENTHALT DIREKT UBER UNSERE WEBSEITE
ODER RESERVIEREN SIE EINEN TISCH UND
GENIESSEN SIE EIN KULINARISCHES ERLEBNIS.

WIR FREUEN UNS AUF [HREN BESUCH!

KETTY, TOMMY & TEAM




A LA CARTE

(11:45 - 13:45 / 18:00 - 21:15)

ANTIPASTI

RAW HAM "CULATELLO EMILIANO" & PIZZA-BREAD "STUZZICO" 21.-
JAMBON CRU "CULATELLO EMIALIANO" & PAIN PIZZA 'STUZZICO"

WILD BOAR SALAMI WITH VEGETABLE GIARDINIERA 10.50
SALAMI DE SANGLIER TESSINOIS & MARINADES

BEEF FILLET CARPACCIO WITH PIEMONTESE HAZELNUTS & BLACK SUMMER TRUFFLE 27 .-
BEEF FILLET CARPACCIO WITH PIEMONTESE HAZELNUTS & BLACK SUMMER TRUFFLE

ESCALOPE OF FOIE GRAS ROUGIE PAN BRIOCHE & QUINCE JAM 29.-
ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE DE ROUGIE BRIOCHE & CONFITURE DE COINGS

RECOMMENDED WINE PAIRING:

ACCORD METS-VINS RECOMMANDE

PASSITO DI NOTO PLANETA DOC SCL/11.-

SALMON TARTARE, GINGER CREAM, PAN-FRIED SHITAKE 23.-
TARTARE DE SAUMON, CREME DE GINGEMBRE, SHITAKE POELE

THE FOCACCIA 'LIKE A BRUSCHETTA' CONCASSE OF FRESH TOMATOES, GARLIC, BASIL & OREGANO 19.-
LA FOCACCIA 'COMME UNE BRUSCHETTA" CONCASSE DE TOMATES FRAICHES, AIL, BASILIC & ORIGAN

V PORCINI SAUTE, TERRENI ALLA MAGGIA TICINO POLENTA, TALEGGIO MOUSSE 17.-
SAUTE DE CEPES, POLENTA TERRENI ALLA MAGGIA TICINO, MOUSSE DE TALEGGIO

SALAD 6612 AUTUMN 119!
MIXED SALAD LEAVES, BUFFALO MOZZARELLA, MIXED MUSHROOMS,

MISTICANZE, BERRIES, MARINATED WITH RASPBERRY DRESSING

SALADE 6612 AUTOMNAL

SALADE MIXTE, MOZZARELLA DE BUFFLE, CHAMPIGNONS MELANGES,

MISTICANZE, BAIES, MARINEES AVEC UNE VINAIGRETTE A LA FRAMBOISE.

CHOICE OF:
KING PRAWNS 27.-
CHICKEN BREAST 23.-

CHOIX DF CREVFTTES ROYALES & BLANC DE POULET

V SEASONAL MIXED SALAD/GREEN SALAD 9.50/12.-
SALADE MIXTE DE SAISON/ SALADE VERTE

TO ACCOMPANY THE STARTERS, WE RECOMMEND
V POUR ACCOMPAGNER LES ENTREES, NOUS RECOMMANDONS

PI1ZZA-BREAD WITH ROSEMARY, COARSE SALT & EXTRA VIRGIN OLIVE OIL 10.50
PAIN PIZZA AU ROMARIN, GROS SEL ET HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE

KETTY RECOMMANDE
OUR DELICIOUS MIXED CHARCUTERIE BOARDS & PIZZA BREAD STUZZICO
NOS DELICIEUX AMUSE-GUEULES A BASE DE CHARCUTERIE ET DE PAIN PIZZA STUZZICO
S- 23.- /M- 33.-/L- 43.-

WITH A SELECTION OF CHEESES +13.-
AVEC UNE SELECTION DE FROMAGES

ALBERGO CARCANI BY KETTY & TOMMY /PREZZI IN CHF - IVA INCLUSA
“CARO OSPITE/CLIENTE, SE HAI DELLE ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTARI CHIEDI PURE INFORMAZIONI SUL NOSTRO CIBO E SULLE NOSTRE BEVANDE. SIAMO PREPARATI PER
CONSIGLIARTI NEL MIGLIORE DEI MODL."



P

BIO SPELT FUSILLONI WITH WILD BOAR RAGOUT 23.-/27 .-
FUSILLONI BIO D'EPEAUTRE AU RAGOUT DE SANGLIER

SPAGHETTONI DI GRAGNANO 'CACIO & PEPE' FROM VALLE MAGGIA 23.-/27 .-
SPAGHETTONI DI GRAGNANO 'CACIO & PEPE' DU VALLE MAGGIA

CHESTNUT GNOCCHETTI WITH CREAMED PUMPKIN & CUTTLEFISH 23.-/27.-
GNOCCHETTI DF CHATAIGNES A LA CREME DF POTIRON ET A LA SEICHE

CARNAROLI RISOTTO WITH PORCINI MUSHROOMS, BUFFALO SAUCE 23.-/27 .-
RISOTTO CARNAROLI AUX CEPES, SAUCE BUFFALO

SAFFRON RISOTTO & KING PRAWNS

SERVED IN A CHEESE FORM “MONTASIO

FLAMBED WITH THE SPECIAL HOUSE GRAPPA MADE OF AMERICANA GRAPES

RISOTTO FLAMBF DF KETTY & TOMMY

RISOTTO AU SAFRAN ET CREVETTES FLAMBE A LA GRAPPA DE LA MAISON DES RAISINS AMERICAINS
SOUS FORME DF FROMAGE "MONTASIO" ASSAISONNE

RISOTTO FLAMBE DI KETTY &TOMMY® 33-

S ECONDI

SLICED RIB EYE BEEF ON A BED OF ROCKET, SAUTEED PORCINI MUSHROOMS & POMMES FRITES 49.-
EMINCE DE COTE DE BQEUF SUR UN LIT DE ROQUETTE, CEPES SAUTES & POMMES FRITES

DEER ENTRECOTE, CELERIAC PUREE & CARAMELISED CHESTNUTS 47 -
ENTRECOTF DF CERF PUREF DF CELFRI-RAVE & CHATAIGNES CARAMELISEES

BEEF FILLET STEAK STRIPS, BLACK SUMMER TRUFFLE RISOTTO 45.-
LANIERES DE FILET DE BCEUF, RISOTTO A LA TRUFFF NOIRE D'FTF

ROE DEER LOIN WITH JUNIPER, 49.-
BLACK CABBAGE, CARDONCELLO, SPATZLE & BLUEBERRY REDUCTION

LONGE DE CHEVREUIL AU GENIEVRE,

CHOU NOIR, CARDONCELLO, SPATZLE & REDUCTION DF MYRTILLES

CARCANI" HAMBURGER 33.-
WITH HOMEMADE CURCUMA & POPPY SEED BREAD,

HOME-MADE BEEF, CARAMELISED ONION CHEESE, BACON & FRIED POTATOES

HAMBURGER "CARCANI"

AVEC PAIN AU CURCUMA & AU PAVOT FAIT MAISON,

VIANDE DF BOEUF MAISON, FROMAGE AUX OIGNONS CARAMELISES, BACON & POMMES DE TERRE FRITES

FISH OF THE DAY FROM THE LAKE OR SEA -PRICE OF DAY-
POISSON DU JOUR DU LAC OU DE LA MER -PRIX DU JOUR-
"CHATEAUBRIAND CARCANI
GRILLED HEART OF BEEF FILLET 700GR,
SIDE DISH OF THE DAY

BERNAISE SAUCE & DEMIGLACE
"CHATEAUBRIAND CARCANI
FILET DE CQEUR DE BGEUF GRILLE 700GR,
PLAT DACCOMPAGNEMENT DU JOUR
SAUCE BERNAISF & DEMIGLACE

69,- P.P.
OPTIONALLY WITH FOIE GRAS ESCALOPES
ESCALOPES DE FOIE GRAS AU CHOIX

+15,-CHF P.P.

ALBERGO CARCANI BY KETTY & TOMMY /PREZZI IN CHF - IVA INCLUSA
“CARO OSPITE/CLIENTE, SE HAI DELLE ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTARI CHIEDI PURE INFORMAZIONI SUL NOSTRO CIBO E SULLE NOSTRE BEVANDE. SIAMO PREPARATI PER
CONSIGLIARTI NEL MIGLIORE DEI MODL."



