
 

Capodanno è alle porte, prepariamoci a brindare! 
Il 2024 sta per arrivare... 

...festeggiamo in allegria l’anno nuovo in compagnia! 

Ketty, Tommy & tutto il team del Carcani vi aspettano 
per gustare un raffinato menù di San Silvestro. 

Menu di San Silvestro 2023 
Aperitivo di benvenuto 

Willkommensaperitif 
*** 

Benvenuto dalla cucina 
Ein Willkommensgruss aus der Küche 

*** 
Tartare di capasanta, maionese al rafano e lime, estrazione di pomodoro  

Tartare von der Jakobsmuschel, Meerrettich Mayonnaise & Lime, Tomaten-Essenz 
*** 

Sashimi di Wagyu, purea di mela renetta alla liquirzia, salsa Teriaky 
Wagyu Sashimi, Renetta Apfel Püree & Lakritze & Teriaky Sauce 

*** 
Fusilloni BIO di farro al ragù d’Anatra Canette de Barberie  

cotto a bassa temperatura 
Bio Fusilloni-Pasta mit Bolognese von der  

Canette de Barberie Ente niedergegart 
*** 

Risotto carnaroli Champagne, crema di prezzemolo e vongole 
Carnaroli Risotto in Champagne gewendet & Petersielien Creme & Muscheln 

*** 
Sgroppino al Kaffir Lime 

Erfrischender Sgroppino Kafir & Lime 
*** 

Entrecote di Bisonte CBT, zabaione di patate,  
scalogno caramellato e riso soffiato al prezzemolo 

Bison Entrecôte niedergegart,  
Kartoffel-Zabaione & karamellisierte Schalotten 

*** 
Bavarese “Cacio & Pere” 

Bayrische Creme alla “Cacio & pere” 
*** 

Petit Four 
Kleines Süssgebäck 

 
CHF 167.- p.P. 

+ Chf 49.- p.P con abbinamento vini (mit Weinbegleitung) 

 

È gradita la prenotazione  
Reservierung erwünscht 

 
menu per l’intero tavolo senza cambiamenti 

 

Buon nuovo anno 2024! 


