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4 Luoghi magici...
Un’unica filosofia

4 magische Orte...
Eine einzige Philosophie

Cucina contemporanea, 
innovativa, pizze gourmet 
con giardino
zeitgemäße, innovative  
Küche Gourmet-Pizzas 
mit Garten

Albergo Osteria Ticino
Via Muraccio 20
6612 Ascona
Tel: +41 91 791 35 81 
info@osteria-ticino.ch 
www.osteria-ticino.ch

Specialità di pesce  
di lago & mare con  
vista mozzafiato 
Fischspezialitäten aus  
See & Meer mit  
atemberaubender  
Aussicht

Osteria Boato
Viale Lungolago
6614 Brissago
Tel: +41 91 780 99 22 
info@osteriaboato.ch 
www.osteriaboato.ch

la dolce vita in Ascona  
"The place to be...” Ambiente 
mediterraneo Piatti  
autentici, aperitivi, sfiziose 
pizze & drink moderni
Mediterranes Ambiente  
authentische Gerichte,  
Aperitifs, köstliche  
Pizzas & moderne Drinks

Aperitivi, snack per il grande 
e il piccolo appetito, vini 
pregiati, drink eccellenti ed 
eventi di musica dal vivo
Aperitivi, Snacks für den grossen 
und kleinen Hunger,  
erlesene Weine, exzellente Drinks, 
und Live-Musik-Events.

Albergo Ristorante 
Carcani
Piazza G. Motta 19
6612 Ascona
Tel: +41 91 785 17 15 
info@carcani.ch 
www.carcani.ch

Gatto
Wine-Bistrot & Music
Via Muraccio 21
6612 Ascona
Tel:  +41 91 792 17 19
gatto@ketty-tommy.ch
www.gatto-ascona.ch

Ketty, Tommy 
& Team

Approfittate delle incredibili offerte e prenotate il vostro soggiorno direttamente tramite  
il nostro sito web o prenotate un tavolo e godetevi un’incredibile esperienza culinaria.

Vi aspettiamo con piacere!

Profitieren Sie von unglaublichen Angeboten und Buchen Sie Ihr Aufenthalt direkt über unsere Webseite  
oder Reservieren Sie einen Tisch und geniessen Sie ein kulinarisches Erlebnis.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Scansiona per maggiori dettagli
Scanne für weitere Details
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“Non è una lista di piatti, ma il racconto di una passione e una 
ricerca continua che vorremmo condividere con voi…” 

Chef Andrea D’Anna 

Antipasti 
Crudo di parma 24 mesi & pizza stuzzico 21.50 
Parmaschinken 24 Monate gereift, Focaccia Brot “Stuzzico” 
 
Salametto nostrano con giardiniera di verdure 11.50 
Salametto nostrano mit Gemüse-Giardiniera 
 
Tartare di manzo, spuma di burrata,  29.-/39.- 
pomodori semi dry & chips di pane Valle Maggia  
Rindstatar mit Burrataschaum, halbgetrockneten Tomaten & Valle-Maggia-Brotchips 
 
Polpo croccante, dadolata di patate alla mediterranea,  27.- 
terra di olive & capperi disidratati  
Knuspriger Oktopus, mediterrane Kartoffelwürfel, Oliven- & Kaperncrumble 
 
“Il Vitello Tonnato Carcani” 29.- 
Das “Carcani Vitello Tonnato” 
 
Taco con gamberoni, mango, lattughino & quark 23.- 
Taco mit Riesengarnelen, Mango, Blattsalat & Quark 
 
Burrata pugliese, crostone di pan brioche & spuma di pomodori datterini 23.- 
Apulische Burrata, Briochetoast & Datteltomatenschaum 
 
Focaccia “come una bruschetta” Stracciatella di Bufala 23.- 
origano, dadolata di pomodori & basilico fresco   
Focaccia „wie eine Bruschetta“ mit Büffelmozzarella, Oregano, gewürfelte Tomaten & frischem Basilikum 
 
Caprese di bufala & pomodori, basilico fresco 19.- 
Caprese Salat mit Büffelmozzarella, Tomaten, & frischen Basilikum 
 
Insalata 6612  21.- 
Foglie di insalate miste con mozzarella di bufala, 
Misticanze, bacche, marinata con dressing ai lamponi 
6612 Salat, gemischte Salatblätter mit Büffel-Mozzarella,  
Gemüsevariationen, Beeren, hausgemachtem Himbeeren-Dressing  
a scelta con: 
gamberoni alla plancia 29.- 
petto di pollo 25.- 
Wahlweise mit gebratenen Riesengarnelen oder Pouletbrust 
 
Insalata verde  9.50 
Insalata Mista di stagione 13.50 
Grüner oder gemischter Salat der Saison 
 

Da accompagnare agli antipasti vi consigliamo: 
Zur Begleitung unserer Vorspeisen empfehlen wir: 

Pizza stuzzico al rosmarino, sale grosso & olio extra vergine   11.- 
Pizzabrot mit Rosmarin, grobes Salz, Olivenöl Extra Vergine 

Ketty Vi consiglia  
I nostri sfiziosi taglieri di salumi misti & pizza stuzzico 

Ketty empfiehlt unsere leckeren Aufschnitte mit Pizza Brot 
S- 25.- /M- 35.-/L- 45.-  

 
A scelta con selezione dei nostri formaggi +15.- 

Wahlweise mit Käse  
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À la carte (11:45 – 14:00 / 18:00 - 21:15) 

Primi 
Tagliatelle al pesto con capesante profumate al lime,  25.-/29.- 
crumble di pane di segale  
Tagliatelle mit Pesto, Jakobsmuscheln mit Limettenduft & Roggenbrotcrumble 
 
Fusilloni all’amatriciana, guanciale, cipolle, salsa al pomodoro 23.-/27.- 
crema al basilico & pecorino fresco   
Fusilloni „Amatriciana“ Bauchspeck, Zwiebeln, Tomatensauce mit Basilikumcreme & frischem Pecorino 
 
Mezzelune ripiene di robiola, melanzane & pinoli tostati,  25.-/29.- 
mantecate alla crema di pomodoro Camone  
Halbmond-Ravioli gefüllt mit Robiola, Auberginen & gerösteten Pinienkernen,  
verfeinert mit Camone-Tomatensauce 
 
Garganelli alla carbonara di zucchine 23.-/27.- 
Garganelli mit Zucchini-Carbonara 
 
Risotto FLAMBÈ di Ketty & Tommy 35.- 
zafferano & gamberoni mantecato & flambato  
con grappa della casa di uva americana in forma di formaggio “Montasio” stagionato 
Safran Risotto & Riesengarnelen in der Käse-Form serviert & flambiert mit Americana Hausgrappa 

Secondi 

Petto d’anatra CBT con salsa al mirto,  39.- 
gratin di patate e porri & verdure di stagione  
Niedertemperaturgegarte Entenbrust mit Myrtesauce, Kartoffel-Lauch-Gratin & saisonalem Gemüse 
 
Rib Eye di manzo con rucola, pomodorini,  47.- 
scaglie di Grana Padano & patatine fritte  
Rib-Eye vom Rind mit Rucola, Cherrytomaten, Grana Padano & Pommes Frites 
 
“il classico” Ossobuco di vitello con risotto alla zafferano 45.- 
"Der Klassiker" Kalbs-Ossobuco mit Safran-Risotto 
 
Straccetti di filetto di manzo & risotto al Parmigiano 41.- 
Rindsfiletstreifen & Parmesan-Risotto 
 
Hamburger “CARCANI” 35.- 
con pane fatto in casa & semi di sesamo  
manzo nostrano, formaggio, cipolle caramellate, bacon & patate fritte 
CARCANI-Hamburger 
mit hausgemachtem Brot & Sesam, Feines Schweizer Rind, Käse,  
karamellisierte Zwiebeln, Speck & Pommes Frites 
 
Pescato del giorno di lago o di mare -prezzo del giorno- 
Tagesfisch vom See oder Meer -Tagespreis- 

Grosse Pièce a partire da 2 Persone (ca. 40 min.) 
für mind. 2 Personen (ca. 40 min.) 

 

 “Chateaubriand Carcani” 
Cuore del filetto di manzo 700gr ai ferri,  

contorno del giorno salsa bernaise & demiglace 
Herzstück vom Rinder-Filet 700gr vom Grill für 2 Personen 

Tages Beilagen, Sauce Bernaise & Jus 
69,- p.P. 

a scelta con Scaloppe di foie gras 
Wahlweise mit gebratener Foie Gras 

+15,-Chf p.P. 
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Dolci 
 

 

“Non si può pensare bene,  
amare bene, dormire bene 
se non si è mangiato bene” 

"Man kann nicht gut denken,  
gut lieben, gut schlafen,  

wenn man nicht gut gegessen hat" 
(Virginia Wolf) 

 
Ardesia di formaggi selezione Guffanti   15.-/19.- 

Selektion von Guffanti Käse  

Tiramisù al caramello salato & meringhe   12.- 
Tiramisù mit Salzkaramell & Meringhe 

Babà con crema chantilly & fragole			13.- 
Babà mit Chantilly-Creme & Erdbeeren 

Tarte au citron   12.- 
Pasta frolla, crema al limone & meringa francese 

Erfrischenden hausgemachtes Zitronen-Tarte mit seiner Creme & französische Meringue 
 

 Tortino al cioccolato con cuore fondente al frutto della passione & sorbetto   13.- 
Schokoladentörtchen mit flüssigem Passionsfruchtkern & Sorbet 

Le nostre Coppe gelato 
Coppa Danemark   9.50/13.50 

Gelato vaniglia servito con salsa al cioccolato & panna montata 
Vanilleeis mit Schokoladensauce & Schlagsahne 

Coppa Ketty & Tommy   9.50/13.50 
Gelato al caramello salato & vaniglia, meringa,  

panna montata & salsa al caramello 
Gesalzener Karamell- & Vanille-Eis 

mit Meringue, Sahne & Karamell-Sauce 

Coppa „Romanoff“   9.50/13.50 
gelato alla Vaniglia & Fragola panna montata, fragole fresche & la sua salsa 

Erdbeeren- & Vanilleeis, Schlagsahne, frische Erdbeeren & seine Salsa 

Espresso affogato   7.50 
Espresso con gelato alla vaniglia 

Espresso mit Vanille-Eis 

Ice caffè   9.50/12.50 
Gelato vaniglia & moccacon caffè & panna montata 

Vanille & Kaffee-Eis mit Kaffee & Schlagsahne 

Coppa Ticino   9.50/12.50 
Sorbetto all’uva servito con 

grappa di uva Americana fatta in casa 
Traubensorbet serviert mit hausgemachtem Americano Grappa 

Coppa trio di sorbetti   9.50/12.50 
Trilogia di sorbetti al limone, mango & uva 
Trilogie von Zitronen-, Mango- & Trauben-Sorbet 

 


