
 

Albergo Carcani by Ketty & Tommy/Prezzi in CHF – IVA inclusa 
provenance of Meat & Fish to ask the room service  

"Dear guest/customer, if you have any food allergies and/or intolerances please ask about our food and drinks.   
We are prepared to advise you in the best possible way." 

À la carte 
(11:45 – 14:00 / 18:00 - 21:15) 

Antipasti 
Culatello ham & appetizer bites 22.- 
Jambon de Culatello & amuse-bouches  

Salami with vegetable giardiniera 11.50 
Salami tessinois & jardinière de légumes 

Beef fillet tartare hand cut, with Tarallo crumble & horseradish cream 29.-/39.- 
Tartare de filet de bœuf coupé à la main, crumble de Tarallo & sauce au raifort 

Crispy octopus wild broccoli and its cream & soy shiitake 27.- 
Poulpe croustillant, brocoli sauvage & shiitakés à la sauce soja 
 
Savory muffin, artichoke salad, Grana cheese shavings & Taleggio fondue 25.- 
Muffin salé, salade d’artichauts, copeaux de Grana & fondue de Taleggio 

Potato cream lightly flavored with black truffle, 
63°C egg on brioche crouton 15.- 
Crème de pommes de terre légèrement parfumée à la truffe noire, 
œuf à 63°C sur croûton de pain brioché 
 
Focaccia with pecorino cheese, black pepper & pancetta added after cooking 23.-
Focaccia au fromage pecorino, poivre noir & pancetta ajoutée après cuisson 
 
Buffalo mozzarella caprese with cherry tomatoes & fresh basil 19.- 
Caprese de mozzarella de bufflonne, tomates cerises & basilic frais  

Salad 6612  21.- 
Mixed salad leaves, buffalo mozzarella,  
Misticanze, berries marinated with raspberry dressing 
Salade 6612   
Salade composée, mozzarella de buffle, misticanze, baies marinées avec une vinaigrette à la framboise. 
choice of: 
king prawns 29.- 
Chicken breast 25.- 
Choix de crevettes royales & Blanc de poulet 

Seasonal mixed salad 13.50 
Salade composée de saison 

Green salad 9.50 
Salade verte 

To accompany the starters, we recommend 
Pour accompagner les entrées, nous recommandons 

Pizza-bread with rosemary, coarse salt & extra virgin olive oil   11.- 
Pain Pizza au romarin, gros sel & huile d'olive extra vierge 

Ketty recommends 
Our delicious mixed charcuterie boards & pizza bread stuzzico 

Nos délicieux amuse-gueules à base de charcuterie & de pain pizza Stuzzico 

S- 25.- /M- 35.-/L- 45.- 

with a selection of cheeses +15.- 
Avec une sélection de fromages 

 

Dishes that can also be prepared in a vegetarian version 
Plats pouvant également être préparés en version végétarienne  



 

Albergo Carcani by Ketty & Tommy/Prezzi in CHF – IVA inclusa 
provenance of Meat & Fish to ask the room service  

"Dear guest/customer, if you have any food allergies and/or intolerances please ask about our food and drinks.   
We are prepared to advise you in the best possible way." 

Primi 
Tagliatelle with hare ragout 25.-/29.- 
Tagliatelles au ragoût de lièvre  
 
Armando pasta factory spaghettoni, 25.-/29.- 
Mediterranean-style prawns and their bisque 
Spaghettoni du Pastificio Armando, gambas à la méditerranéenne et leur bisque 
 
Mezzelune pasta filled with artichokes, butter and sage 23.-/27.- 
Mezzelune farcies aux artichauts, beurre et sauge 
 
risotto with milk cream, smoked salmon trout & citrus gel 23.-/27.- 
Risotto à la crème de lait, truite saumonée fumée & gel aux agrumes 
  
 

Risotto FLAMBÈ di Ketty & Tommy  35,- 
Saffron risotto & king prawns  
served in a cheese form “Montasio””  
flambed with the special house grappa made of Americana grapes 
Risotto FLAMBÉ de Ketty & Tommy 
risotto au safran & crevettes flambé à la grappa de la maison à base de raisins américains 
dans une forme de fromage "Montasio" assaisonné 
 

Secondi 

 
Caramelized & CBT pork fillet 47.- 
rosemary potato écrasé & crispy garden vegetables  
Filet de porc CBT & caramélisé, écrasé de pommes de terre au romarin et légumes du potager croustillants 
 
‘the “classic’ Veal Ossobuco with saffron risotto 45.- 
Ossobuco de veau « classique » avec risotto au safran  
 
Beef strips with Parmesan risotto 41.- 
Émincé de bœuf et risotto au Parmesan 
 
CARCANI" hamburger  35.- 
with homemade charcoal bread & sesame seeds home-made beef,  
caramelised onions, bacon & fried potatoes 
Hamburger "CARCANI"  
avec pain au charbon de bois maison & graines de sésame, bœuf maison,  
oignons caramélisés, bacon & pommes de terre frites 
 
Fish of the day from the lake or sea -price of day- 
Poisson du jour du lac ou de la mer -Prix du jour- 

Grosse Pièce 2 people min. (approx. 40 min.) 
"Chateaubriand Carcani” 

Grilled heart of beef fillet 700gr,  
side dish of the day 

bernaise sauce & demiglace 
"Chateaubriand Carcani 

Filet de cœur de bœuf grillé 700gr,  
plat d'accompagnement du jour 

sauce bernaise & demiglace 
 

69,- p.P. 
optionally with foie gras escalopes 
éventuellement Escalopes de foie gras  

 

+15,-Chf p.P. 


