
 

Albergo Carcani by Ketty & Tommy/Prezzi in CHF – IVA inclusa 
provenienza di Carne & pesce da chiedere al servizio di sala 

“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per 
consigliarti nel migliore dei modi.” 

“Non è una lista di piatti, ma il racconto di una passione e 
una ricerca continua che vorremmo condividere con voi…” 

Chef Andrea D’Anna &Salvatore De Luca  

con il loro Team 

Antipasti 
Crudo di culatello & pizza stuzzico 1a - 12b – 13b 
Culatello-Rohschinken & Focaccia Brot “Stuzzico” 
 
Salametto nostrano con giardiniera di verdure 12b – 13b 
Salametto nostrano mit Gemüse-Giardiniera 
 
Battuta di manzo, crumble al tarallo & crema al rafano   1a – 7a - 8a 
Handgeschnitenes Rinder-Filet mit Olivenöl und Pfeffer mariniert,  
Tarallo-Crumble & Meerrettich-Crème 
 
Polpo croccante , broccolo selvatico & la sua crema, shiitake alla soia   
Knuspriger Oktopus. Wildbrokkoli und seine Crème & Shiitake mit Soja 4a – 2a – 1a – 6a - 14a 
 
Muffin salato, insalatina di carciofi, scaglie di grana & fonduta al Taleggio  
Herzhafter Muffin, Artischockensalat, Grana-Späne & Taleggio-Fondue  1a – 3a – 7a 
 
Crema di patate leggermente aromatizzata al tartufo nero, 
uovo 63°C su crostone di pan brioche 1a – 7a - 3b 
Leicht mit schwarzem Trüffel aromatisierte Kartoffelcreme, 
Ei bei 63 °C auf Brioche-Crostino  
 
Focaccia “cacio pepe” & pancetta tesa fuori cottura 1a – 7a - 12b – 13b 
 Focaccia Cacio & Pepe mit roh aufgelegter Pancetta 
 
Caprese di mozzarella di bufala & pomodori, basilico fresco 7a 
Caprese Salat mit Büffelmozzarella, Tomaten, & frischen Basilikum 
 
Insalata 6612  7a – 1a - 5a 
Foglie di insalate miste con mozzarella di bufala, 
Misticanze, bacche, marinata con dressing ai lamponi 
6612 Salat, gemischte Salatblätter mit Büffel-Mozzarella,  
Gemüsevariationen, Beeren, hausgemachtem Himbeeren-Dressing  
a scelta con: 
gamberoni alla plancia ……………………………………………………………………………………….. 2a 
petto di pollo  
Wahlweise mit gebratenen Riesengarnelen oder Pouletbrust 
 
Insalata verde   
Insalata Mista di stagione  
Grüner oder gemischter Salat der Saison 
 

Da accompagnare agli antipasti vi consigliamo: 
Zur Begleitung unserer Vorspeisen empfehlen wir: 

Pizza stuzzico al rosmarino, sale grosso & olio extra vergine      1a 
Pizzabrot mit Rosmarin, grobes Salz, Olivenöl Extra Vergine 

Ketty Vi consiglia  
I nostri sfiziosi taglieri di salumi misti & pizza stuzzico 

Ketty empfiehlt unsere leckeren Aufschnitte mit Pizza Brot 
12b – 7a - 9b 

 
A scelta con selezione dei nostri formaggi 

Wahlweise mit Käse  
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À la carte (11:45 – 14:00 / 18:00 - 21:15) 

Primi 
Spaghettoni pastificio Armando,  1a – 2a - 4b – 7a - 14b 
gamberoni alla mediterranea & la loro bisque 
Spaghettoni Pastificio Armando, mediterrane Riesengarnelen & ihre Bisque 
 
Tagliatelle al ragù di lepre 1a – 7a – 3a – 9a – 8a 
Tagliatelle mit Hasenragout  
 
Mezzelune ripiene di carciofi al burro & salvia 1a – 3a – 7a 
Artischocken-Mezzelune mit Butter-Salbei  
 
Risotto alla crema di latte, 1b – 7a – 4a – 9b 
trota salmonata affumicata & gel agli agrumi 
Risotto mit Rahm, geräucherter Lachsforelle & Zitrusgel 
 
Risotto FLAMBÈ di Ketty & Tommy 1b – 7a – 2a 
zafferano & gamberoni mantecato & flambato  
con grappa della casa di uva americana in forma di formaggio “Montasio” stagionato 
Safran Risotto & Riesengarnelen in der Käse-Form serviert & flambiert mit Americana Hausgrappa 

Secondi 

 
Filetto di maiale cbt e caramellato,  7b – 8b – 9b – 10b 
écrasé di patate al rosmarino, Verdure dell’orto croccanti  
Karamelliertes Schweinefilet (CBT), Kartoffel-Écrasé mit Rosmarin & knuspriges Gartengemüse 
 
“il classico” Ossobuco di vitello con risotto allo zafferano  
"Der Klassiker" Kalbs-Ossobuco mit Safran-Risotto 1b – 3b – 6b – 7a - 8b – 9a – 10b 
 
Straccetti di filetto di manzo & risotto al Parmigiano Reggiano 1b – 7a 
Rindsfiletstreifen & Parmesan-Risotto 
 
Hamburger “CARCANI” 1a – 8a – 11a – 7a – 5b – 6b 
con pane fatto in casa ai semi di sesamo  
manzo nostrano, formaggio, cipolle caramellate, pomodori, bacon & patate fritte 
CARCANI-Hamburger 
mit hausgemachtem Brot & Sesam, feines Schweizer Rind, Käse,  
karamellisierte Zwiebeln, Tomaten, Speck & Pommes Frites 
 
Pescato del giorno di lago o di mare Chiedere allo staff 
Tagesfisch vom See oder Meer 2a  4a  14b 

Grosse Pièce a partire da 2 Persone (ca. 40 min.) 
für mind. 2 Personen (ca. 40 min.) 

 

 “Chateaubriand Carcani” 
Cuore del filetto di manzo 700gr ai ferri,  

contorno del giorno salsa bernaise & demiglace 
Herzstück vom Rinder-Filet 700gr vom Grill für 2 Personen 

Tages Beilagen, Sauce Bernaise & Jus 
7a – 13a – 1b – 5b – 6b – 8b – 9b 

a scelta con Scaloppe di foie gras 
Wahlweise mit gebratener Foie Gras 

1b – 7a 
 

Piatti che possono essere preparati anche in versione vegetariana 
Diese Speisen können auch vegetarisch zubereitet werden 
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Un altro modo di mangiare la pizza… 

(11:45 - 17:00 / 18:00 - 22:00) 

Le tradizionali 
La Pizza MARINARA 1a - 6b – 10b 
doppio pomodoro, pomodorini, aglio, origano olio EVO 
doppelte Tomatensauce, Kirschtomaten, Knoblauch, Oregan & Olivenöl 

La pizza regina margherita 1a - 10b – 6b – 7a 
pomodoro, mozzarella & basilico 
Tomaten, Mozzarella & Basilikum 

La pizza salame 1a - 10b – 6b – 7a - 12b 
pomodoro, mozzarella, salame & basilico 
Tomaten, Mozzarella, Salami & Basilikum 

La pizza prosciutto cotto 1a - 10b – 6b – 7a - 12b 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto  
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken  

La pizza prosciutto crudo 1a - 10b – 6b – 7a - 12b 
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo 
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken 

La pizza napoli 1a - 10b – 6b – 7a -6a 
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive 
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven 

La pizza vegetariana 1a - 10b – 6b – 7a 
pomodoro, mozzarella, verdure, rucola & olive 
Tomaten, Mozzarella, Gemüse, Rucola & Oliven 

La pizza crudo & zola 1a - 10b – 6b – 7a 
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, prosciutto crudo & basilico 
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Rohschinken & Basilikum 

La pizza diavola  1a - 10b – 6b – 7a -12b 
pomodoro, mozzarella, salame piccante, capperi & olive 
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Kapern & Olive 

Il calzone 1a - 10b – 6b – 7a -12b – 3a 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salame, funghi & basilico 
Gefüllt mit Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Salami, Pilzen & Basilikum 

La pizza 4 stagioni 1a - 10b – 6b – 7a -12b 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salame, 
champignons freschi, carciofi, olive & basilico 
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Salami, frischen Champignons,  
Artischocken, Oliven & Basilikum 

La Pizza Capricciosa 1a - 10b – 6b – 7a -12b 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salame, piccante 
champignons freschi, carciofi, & peperoni 
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, scharfeSalami Salami, frischen Champignons,  
Artischocken & Paprika 

La pizza bianca ai carciofi 1a - 10b – 6b – 7a -12b 
mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, olive & mascarpone  
Mozzarella, Artischocken, gekochter Schinken, Oliven & Mascarpone 

La pizza tonno & cipolle 1a - 10b – 6b – 7a – 4a 
pomodoro, mozzarella, basilico, tonno & cipolle 
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Thunfisch & Zwiebeln  
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Le Pizze Gourmet 
 
 
La pizza delicata 1a - 10b – 6b – 7a -12b – 13b 
Fior di latte, stracciata di bufala, 
pomodorini cherry & pancetta tesa fuori cottura 
Fior di Latte, Büffel-Stracciata, Cherrytomaten & roh aufgelegte Pancetta 

La pizza burrata 1a - 10b – 6b – 7a 
Pomodoro, burrata, crema all’aglio, basilico & pomodorini semi-dry 
Tomaten, Burrata, Knoblauchcreme, Basilikum & halbgetrocknete Cherrytomaten 

La pizza tirolese 1a - 10b – 6b – 7a - 1b – 13b 
Pomodoro, fior di latte, cipolla rossa e speck alto Adige 
Tomaten, Fior di latte, Rote Zwiebel & Südtiroler Speck 

La pizza 4 formaggi “special” 1a - 10b – 6b – 7a 
Fior di latte, zola, provola affumicata, mascarpone e chips di grana 
Fior di latte, Zola, geräucherte Provola, Mascarpone & Grana-Chips 

La pizza Ladies 1a - 10b – 6b – 7a – 8a - 3b – 13d 
Fior di latte, zola, pere, noci pecan & uvetta sultanina 
Fior di latte, Gorgonzola, Birnen, Pekannüsse & Rosinen 

La Carpe Diem 1a - 10b – 6b – 7a 
Fior di latte, carpaccio di manzo, crema al tartufo nero & panna acida 
Fior di latte, Rindercarpaccio, Trüffel-creme & Sauerrahm 

La PIZZA BUFALINA 1a - 10b – 6b – 7a - 11b – 13b 
pomodoro, bufala fresca Campana fuori cottura, pomodori ciliegini 
Crudo ticinese, origano & basilico 
Tomatensauce, frische Büffel-mozzarella, Kirsch-Tomaten, Tessiner Rohschinken, Oregano & 
Basilikum 

La PIZZA INFERNO 1a - 10b – 6b – 7a - 12b – 13b 
pomodoro, mozzarella, salame piccante,  
nduja calabrese piccante, burrata & origano  
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Nduja Salami Paste aus Kalabrien, Burrata & Oregan 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Su richiesta anche pizze piccole ( –3.00 CHF) 
Auf Anfrage auch kleine Pizzas ( -3.00 CHF) 

TUTTE LE NOSTRE PIZZE SI POSSONO AVERE   
con impasto senza glutine per INTOLLERANTI 

(sconsigliato alle persone allergiche al glutine) 
Alle Pizzas können Sie mit  

Gluten-freien Teig bestellen 
(nicht empfohlen für Allergiker) 

+ 4.- CHF 
Tagliate oppure diviso su 2 piatti +3.- CHF/Pizza 

Geschnitten oder auf 2 Teller/Pizza 
 

 



	

Albergo Carcani by Ketty & Tommy /Prezzi in CHF – IVA inclusa 
“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per 

consigliarti nel migliore dei modi.”  

Dolci 
 

 

“Non si può pensare bene,  
amare bene, dormire bene 
se non si è mangiato bene” 

"Man kann nicht gut denken,  
gut lieben, gut schlafen,  

wenn man nicht gut gegessen hat" 
(Virginia Wolf) 

 
Variazione di formaggi   1b – 7a - 8b 

Käsevariation 

Tiramisù classico “a modo nostro”   1a – 3a – 7a - 8b 
Klassisches Tiramisù nach unserer Art 

Sorbetto alla pera, crumble alle mandorle, olio alla menta,   1a - 8a 
scaglie di cioccolato fondente 

Birnensorbet, Mandel-Crumble, Minzöl & Zartbitterschokoladenraspel 

Mousse ai due cioccolati   1b – 7a - 3a 
Zweierlei Schokoladenmousse 

Panna cotta alla vaniglia, crumble al limone & gel agli agrumi   1A – 7a - 8b 
Vanille-Panna Cotta, Zitronen-Crumble & Zitrusgel  

 
 

 
 

 
LE NOSTRE GRAPPE 

 
TICINO  2CL 
GRAPPA DELLA CASA – UVA AMERICANA 40%  8.- 
GRAPPA SASSI GROSSI 42%             13.- 
GRAPPA DI MONTAGNA MAGICA 42%              12.- 
HUBERVINI – MONTEGGIO 
GRAPPA LA BIANCA 40%              12.- 
DELEA – LOSONE 
GRAPPA LA BRUNA 40%              15.- 
DELEA – LOSONE 
 
PIEMONTE  2CL 
 
GRAPPA ORO DI BAROLO RISERVA 42,5%             17.- 
FRANCOLI DISTILLERIE - GHEMME (NO) 
 
FRIULI-VENEZIA GIULIA 2CL 
GRAPPA DI CHARDONNAY 41%               13.- 
DISTILLERIA NONINO (UD) 
GRAPPA DI MOSCATO 41%               12.- 
DISTILLERIA NONINO (UD)5 
 
VENETO  
 2CL 
GRAPPA PO' DI POLI TRAMINER "AROMATICA" 40%               12.- 
POLI DISTILLERIE - SCHIAVON (VI) 
 
TOSCANA 
 2CL 
GRAPPA DI BRUNELLO DI MONTALCINO 40%               13.- 
TENUTA LA FUGA – MONTALCINO (SI) 
 
SARDEGNA 2CL 
GRAPPA DI CANNONAU 43%               12.- 
LUCREZIO R. DISTILLERIA BERCHIDDA (SS)
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