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Albergo Carcani by Ketty & Tommy/Prezzi in CHF – IVA inclusa 
provenienza di Carne & pesce da chiedere al servizio di sala 

“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”  

“Non è una lista di piatti, ma il racconto di una passione e 
una ricerca continua che vorremmo condividere con voi…” 

Chef Andrea D’Anna &Salvatore De Luca  
con il loro Team 

Antipasti 
Crudo di Parma & pizza stuzzico 1 a 12b 13b  22.- 
Parma-Rohschinken & Focaccia Brot “Stuzzico” 
 

Salametto nostrano con giardiniera di verdure 12b 13b  11.50 
Salametto nostrano mit Gemüse-Giardiniera 
 

Vitello tonnato / tonno vitellato 4 a 6 a 3 a 11 a 29.- 
Vitello Tonnato / Tonno Vitellato 
 

Battuta di manzo alla mediterranea, pane toast, burro mantecato al basilico & lime   
Rindertatar nach mediterraner Art, Toastbrot,7 a 1 a 8 a  100gr. - 29.- 
aufgeschlagene Butter mit Basilikum & Limette 180gr. - 39.- 
 

Polpo croccante, caponata in tre consistenze, cracker di pinoli & uvetta  27.- 
Knuspriger Oktopus, Caponata in drei Texturen, Cracker mit Pinienkernen & Rosinen4 a 1 a  3 a 5b 8 a 
 

Gazpacho di mango, burrata, crumble di pane Maggia & acciughe 25.- 
Mango-Gazpacho, Burrata, Brot-Crumble aus Maggia-Brot & Sardellen7 a 1 a 4 a 
 

Tartare di salmone al sesamo, alga wakame  4 a 6b 11 a7 a 12b 25.- 
yogurt greco allo zenzero & perle di limone 
Lachstatar mit Sesam, Wakame-Algen, griechischer Joghurt mit Ingwer & Zitronenperlen 
 

Focaccia estiva, pomodorini freschi, origano, basilico & stracciata di bufala 23.- 
Sommerliche Focaccia, frische Kirschtomaten, Oregano, Basilikum & Büffel-Stracciata 1 a 7 a  
 

Caprese di mozzarella di bufala & pomodori ramati, basilico fresco 19.- 
Caprese Salat mit Büffelmozzarella & Fleischtomaten, frisches Basilikum7 a 
 

Insalata 6612 1 a 7 a 8b 5 a 21.- 
Foglie di insalate miste con mozzarella di bufala, 
Misticanze, bacche, marinata con dressing ai lamponi 
6612 Salat, gemischte Salatblätter mit Büffel-Mozzarella,  
Gemüsevariationen, Beeren, hausgemachtem Himbeeren-Dressing  
a scelta con: 
gamberoni alla plancia 2 a  29.- 
petto di pollo 25.- 
Wahlweise mit gebratenen Riesengarnelen oder Pouletbrust 
 

Insalata verde  9.50 
Insalata Mista di stagione 13.50 
Grüner oder gemischter Salat der Saison 
 

Da accompagnare agli antipasti vi consigliamo: 
Zur Begleitung unserer Vorspeisen empfehlen wir: 

Pizza stuzzico al rosmarino, sale grosso & olio extra vergine   11.-1 a  
Pizzabrot mit Rosmarin, grobes Salz, Olivenöl Extra Vergine 

Ketty Vi consiglia  
I nostri sfiziosi taglieri di salumi misti & pizza stuzzico 1 a 12b 13b 7 a 9b  

Ketty empfiehlt unsere leckeren Aufschnitte mit Pizza Brot 
S- 25.- /M- 35.-/L- 45.-  

A scelta con selezione dei nostri formaggi +15.-7 a  
Wahlweise mit Käse 

 
 
 



 

Albergo Carcani by Ketty & Tommy/Prezzi in CHF – IVA inclusa 
provenienza di Carne & pesce da chiedere al servizio di sala 

“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”  

À la carte (11:45 – 14:00 / 18:00 - 21:15) 

Primi 
Cavatelli al ragu di salsiccia ticinese, cime di rapa& nduja  23.-/27.- 
Cavatelli mit Ragout von Tessiner Salsiccia, Stängelkohl & ’Nduja1a 3 a 8b 12b 5b 7 a  
 
Tagliolini al “nero”, seppie & crema di pomodorini gialli 25.-/29.- 
Tagliolini al Nero, Sepia & Creme von gelben Kirschtomaten1 a 3 a 4b 7b 8b  
 
Tortelloni ripieni di burrata, crema di zucchine alla scapece 23.-/27.- 
Tortelloni gefüllt mit Burrata, Zucchinicreme nach „Scapece“-Art1 a 7 a 5b 
 
Risotto alla Norma 23.-/25.- 
Risotto alla Norma1 a 7 a 9b  
 
Risotto FLAMBÈ di Ketty & Tommy 1 a 7b 9b 7 a7b  35.- 
zafferano & gamberoni mantecato & flambato  
con grappa della casa di uva americana in forma di formaggio “Montasio” stagionato 
Safran Risotto & Riesengarnelen in der Käse-Form serviert & flambiert mit Americana Hausgrappa 

Secondi 

Petto d’anatra “canette”, purea di patate americane & baby carote 37.- 
Junge Entenbrust, Süsskartoffelpüree & Babykarotten 7 a 6b 9b  
 
Puntine di maiale, salsa barbecue, 1b 3 a 5b 6b 7 a 8b 9b 10b  39.- 
patate al cartoccio & crema di yogurt con erba cipollina  
Schweinerippchen mit Barbecue-Sauce, Folienkartoffel & Joghurtcreme mit Schnittlauch 
 
Tagliata di rib eye di manzo argentino, , 7 a  47.- 
rucola, grana, pomodorini & patatine fritte  
Tagliata vom argentinischen Rib-Eye-Steak, Rucola, Grana, Kirschtomaten & Pommes frites 
 
“il classico” Ossobuco di vitello con risotto allo zafferano 45.- 
"Der Klassiker" Kalbs-Ossobuco mit Safran-Risotto9b 1b 7 a  
 
Straccetti di filetto di manzo & risotto al Parmigiano Reggiano 41.- 
Rindsfiletstreifen & Parmesan-Risotto1 a 7 a 8b 9  
 
Hamburger “CARCANI” 35.- 
con pane fatto in casa ai semi di sesamo  
manzo nostrano, formaggio, cipolle caramellate, pomodori, bacon & patate fritte 
CARCANI-Hamburger1 a 10b  11a 7 a 12 a  5 a   
mit hausgemachtem Brot & Sesam, feines Schweizer Rind, Käse,  
karamellisierte Zwiebeln, Tomaten, Speck & Pommes Frites 
 
Pescato del giorno di lago o di marechiedere allo staff -prezzo del giorno- 
Tagesfisch vom See oder Meer -Tagespreis- 

Grosse Pièce a partire da 2 Persone (ca. 40 min.) 
für mind. 2 Personen (ca. 40 min.) 

 

 “Chateaubriand Carcani” 
Cuore del filetto di manzo 700gr ai ferri,  

contorno del giorno salsa bernaise & demiglace 
Herzstück vom Rinder-Filet 700gr vom Grill für 2 Personen 

Tages Beilagen, Sauce Bernaise & Jus 
69,- p.P.7 a 13 a 1b 5b 6b 8b 9b 

a scelta con Scaloppe di foie gras1b 7 a  
Wahlweise mit gebratener Foie Gras 

+15,-Chf p.P. 
 

Piatti che possono essere preparati anche in versione vegetariana 
Diese Speisen können auch vegetarisch zubereitet werden 

 



 

Albergo Carcani by Ketty & Tommy/Prezzi in CHF – IVA inclusa 
provenienza di Carne & pesce da chiedere al servizio di sala 

“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”  

Carta Snack 
(14:00 - 17:00) 

Le nostre proposte 
Crudo di Parma & pizza stuzzico 1a, 12b, 13b 22.- 
Parma-Rohschinken & Focaccia Brot “Stuzzico” 
 
Salametto nostrano con giardiniera di verdure 12b, 13b  11.50 
Salametto nostrano mit Gemüse-Giardiniera 
 
Vitello tonnato classico 6a, 3a, 11a  23.- 
Klassisches Vitello Tonnato 
 
Focaccia estiva, pomodorini freschi, origano, basilico e stracciata di bufala 23.- 
Sommerliche Focaccia, frische Kirschtomaten, Oregano, Basilikum und Büffel-Stracciata 1a, 7a 
 
Caprese di mozzarella di bufala & pomodori ramati, basilico 7a  19.- 
Caprese Salat mit Büffelmozzarella & Fleischtomaten, Basilikum 
 
Insalata 6612 1a, 7a, 8b, 5a  21.- 
Foglie di insalate miste con mozzarella di bufala, 
Misticanze, bacche,marinata con dressing ai lamponi 
6612 Salat, gemischte Salatblätter, Büffel-Mozzarella,  
Gemüsevariationen, Beeren, mit hausgemachtem Himbeeren-Dressing mariniert 
a scelta con: 
gamberoni alla plancia 2a  29.- 
petto di pollo 25.- 
Wahlweise mit gebratenen Riesengarnelen oder Pouletbrust 
 
Insalata verde/Insalata Mista di stagione  9.50/13.50 
Grüner oder gemischter Salat nach Saison 
 

 
 
 
 

Hamburger “CARCANI” 
con pane fatto in casa con semi di sesamo & manzo nostrano,  

formaggio, cipolle caramellate, bacon & patate fritte 
“Carcani Hamburger” mit hausgemachtem Brot & Sesam 1a, 10b, 11a, 7a, 12a, 5a  

Tessiner Rind, Käse, Karamellisierte Zwiebeln, Speck & Pommes Frites 
35.- 

Patatine Fritte          5a        9.-/13.- 
Portion Pommes Frites 
 
Spaghetti o orecchiette alla Bolognese 1a, 3a, 7a, 8a, 9a     23.- 
Spaghetti o orecchiette al Pomodoro 19.- 
Spaghetti oder Orecchiette mit Bolognesesauce oder Tomatensauce  

 

 

 
Da accompagnare con le pietanze vi consigliamo: 

Zur Begleitung unserer Gerichte empfehlen wir: 

Pizza stuzzico al rosmarino,   11.- 1a  
sale grosso & olio extra vergine    

Pizzabrot mit Rosmarin, grobes Salz, Olivenöl Extra Vergine 

Ketty Vi consiglia 
I nostri sfiziosi taglieri di salumi misti & pizza stuzzico 

Ketty empfehlt unsere leckere Aufschnitt Platte & Pizzabrot 

S- 25.- /M- 35.-/L- 45.- 1a, 12b, 13b, 7a, 9b  
a scelta con selezione dei nostri formaggi +15.- 7a  

Wahlweise mit Käse 



 

Albergo Carcani by Ketty & Tommy/Prezzi in CHF – IVA inclusa 
provenienza di Carne & pesce da chiedere al servizio di sala 

“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”  

Un altro modo di mangiare la pizza… 
(11:45 - 17:00 / 18:00 - 22:00) 

Le tradizionali 
La Pizza MARINARA 1a  14.50 
doppio pomodoro, pomodorini, aglio, origano olio EVO 
doppelte Tomatensauce, Kirschtomaten, Knoblauch, Oregan & Olivenöl 

La pizza regina margherita 1a, 10b, 6b, 7a  17.- 
pomodoro, mozzarella & basilico 
Tomaten, Mozzarella & Basilikum 

La pizza salame 1a ,10b, 6b, 7a, 12b  23.- 
pomodoro, mozzarella, salame & basilico 
Tomaten, Mozzarella, Salami & Basilikum 

La pizza prosciutto cotto 1a, 10b, 6b, 7a, 12b  23.- 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto  
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken  

La pizza prosciutto crudo 1a, 10b, 6b, 7a, 12b 25.- 
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo 
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken 

La pizza napoli 1a, 10b, 6b, 7a, 4a 21.- 
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive 
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven 

La pizza vegetariana 1a, 10b, 6b, 7a  24.- 
pomodoro, mozzarella, verdure, rucola & olive 
Tomaten, Mozzarella, Gemüse, Rucola & Oliven 

La pizza crudo & zola 1a, 10b, 6b, 7a  25.- 
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, prosciutto crudo & basilico 
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Rohschinken & Basilikum 

La pizza diavola 1a, 10b, 6b, 7a, 12b  25.- 
pomodoro, mozzarella, salame piccante, capperi & olive 
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Kapern & Olive 

Il calzone 1a, 10b, 6b, 7a, 12b, 3a  25.- 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salame, funghi & basilico 
Gefüllt mit Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Salami, Pilzen & Basilikum 

La pizza 4 stagioni 1a, 10b, 6b, 7a, 12b  25.- 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salame, 
champignons freschi, carciofi, olive & basilico 
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Salami, frischen Champignons,  
Artischocken, Oliven & Basilikum 

La Pizza Capricciosa 1a, 10b, 6b, 7a, 12b, 4a 25.- 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salame, piccante 
champignons freschi, carciofi, & peperoni 
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, scharfeSalami Salami, frischen Champignons,  
Artischocken & Paprika 

La pizza bianca ai carciofi 1a, 10b, 6b, 7a, 4a  24.- 
mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, olive & mascarpone  
Mozzarella, Artischocken, gekochter Schinken, Oliven & Mascarpone 

La pizza tonno & cipolle 1a, 10b, 6b, 7a, 4a 24.- 
pomodoro, mozzarella, basilico, tonno & cipolle 
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Thunfisch & Zwiebeln  



 

Albergo Carcani by Ketty & Tommy/Prezzi in CHF – IVA inclusa 
provenienza di Carne & pesce da chiedere al servizio di sala 

“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”  

Le Pizze Gourmet 
 
 
La salmonata 1a, 7a, 4a, 8a 27.- 
Fior di latte, salmone affumicato norvegese, burrata 
noci pecan & pomodorini gialli 
Fior di Latte, norwegischer Räucherlachs, Burrata, Pekannüsse & gelbe Kirschtomaten 
 
La pizza burrata 1a, 7a, 8a  25.- 
Pomodoro, burrata, crema all’aglio, basilico & pomodorini semi-dry 
Tomaten, Burrata, Knoblauchcreme, Basilikum & halbgetrocknete Cherrytomaten 
 
La carpaccio 1a, 7a  25.- 
fior di latte, carpaccio di filetto di manzo, rucola, grana & pomodorini 
Fior di latte, Carpaccio vom Rindsfilet, Rucola, Grana & Kirschtomaten 
 
La Gustosa 1a, 7a, 12a 25.- 
Pomodoro, fior di latte, salsiccia, cipolla, pancetta tesa 
Tomaten, Fior di latte, Salsiccia, Zwiebeln & Bauchspeck 
 
La Giulietta 1a, 7a, 12a 25.- 
Pomodoro, fior di latte, brie, rucola & pancetta coppata 
Tomaten, Fior di latte, Brie, Rucola & Coppa 
 
La Norma 1a, 7a  25.- 
Pomodoro, melanzane, basilico & ricotta salata 
Tomaten, Auberginen, Basilikum & gesalzenerRicotta. 
 
La Pizza Bufalina 1a, 7a, 12 a 26.- 
pomodoro, bufala fresca Campana fuori cottura, pomodori ciliegini 
Crudo ticinese, origano & basilico 
Tomatensauce, frische Büffel-mozzarella, Kirsch-Tomaten, Tessiner Rohschinken, Oregano & 
Basilikum 
 
La Pizza Inferno 1a, 7a, 12a  26.- 
pomodoro, mozzarella, salame piccante,  
nduja calabrese piccante, burrata & origano  
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Nduja Salami Paste aus Kalabrien, Burrata & Oregan 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Su richiesta anche pizze piccole ( –3.00 CHF) 
Auf Anfrage auch kleine Pizzas ( -3.00 CHF) 

TUTTE LE NOSTRE PIZZE SI POSSONO AVERE   
con impasto senza glutine per INTOLLERANTI 

(sconsigliato alle persone allergiche al glutine) 
Alle Pizzas können Sie mit  

Gluten-freien Teig bestellen 
(nicht empfohlen für Allergiker) 

+ 4.- CHF 
Tagliate oppure diviso su 2 piatti +3.- CHF/Pizza 

Geschnitten oder auf 2 Teller/Pizza 
 

 



	

Albergo Carcani by Ketty & Tommy /Prezzi in CHF – IVA inclusa 
“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.  

Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”  

Dolci 
 

 

“Non si può pensare bene,  
amare bene, dormire bene 
se non si è mangiato bene” 

"Man kann nicht gut denken,  
gut lieben, gut schlafen,  

wenn man nicht gut gegessen hat" 
(Virginia Wolf) 

 
Variazione di formaggi   15.-/19.- 7a, 8b, 10b  

Käsevariation 

Tiramisù classico “a modo nostro”   13.- 1a, 3a, 5b, 7a, 8b 
Klassisches Tiramisù nach unserer Art 

Sorbetto al limone profumato al rosmarino & gin Mare   11.- 
Crumble di mandorle 1a, 3a, 8a 

Zitronensorbet mit Rosmarin & Gin Mare, Mandelcrumble 

Creme brûlée al pistacchio e cioccolato fondente   13.- 
Pistazien-Crème Brûlée mit dunkler Schokolade 7a, 3a, 8a, 1b 

Tartelette di pasta frolla, mousse al mango & frutto della passione 
cocco sabbiato & il suo sorbetto   13.- 1a, 3a, 7a, 8b 

Tartelette aus Mürbeteig, Mango- & Passionsfruchtmousse, 
karamellisierte Kokosraspeln & dazu passendes Sorbet 

 
 
 

  
LE NOSTRE GRAPPE 

 
TICINO  2CL 
GRAPPA DELLA CASA – UVA AMERICANA 40%  8.- 
GRAPPA SASSI GROSSI 42%             13.- 
GRAPPA DI MONTAGNA MAGICA 42%              12.- 
HUBERVINI – MONTEGGIO 
GRAPPA LA BIANCA 40%              12.- 
DELEA – LOSONE 
GRAPPA LA BRUNA 40%              15.- 
DELEA – LOSONE 
 
PIEMONTE  2CL 
 
GRAPPA ORO DI BAROLO RISERVA 42,5%             17.- 
FRANCOLI DISTILLERIE - GHEMME (NO) 
 
FRIULI-VENEZIA GIULIA 2CL 
GRAPPA DI CHARDONNAY 41%               13.- 
DISTILLERIA NONINO (UD) 
GRAPPA DI MOSCATO 41%               12.- 
DISTILLERIA NONINO (UD)5 
 
VENETO  
 2CL 
GRAPPA PO' DI POLI TRAMINER "AROMATICA" 40%               12.- 
POLI DISTILLERIE - SCHIAVON (VI) 
 
TOSCANA 
 2CL 
GRAPPA DI BRUNELLO DI MONTALCINO 40%               13.- 
TENUTA LA FUGA – MONTALCINO (SI) 
 
SARDEGNA 2CL 
GRAPPA DI CANNONAU 43%               12.- 
LUCREZIO R. DISTILLERIA BERCHIDDA (SS)
 
	

	



	

Albergo Carcani by Ketty & Tommy /Prezzi in CHF – IVA inclusa 
“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.  

Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”  

Le nostre Coppe gelato 
Coppa Danemark   9.50/13.50 1a, 7a 

Gelato vaniglia servito con salsa al cioccolato & panna montata 
Vanilleeis mit Schokoladensauce & Schlagsahne 

Coppa Ketty & Tommy   9.50/13.50 1a, 7a 
Gelato al caramello salato & vaniglia, meringa,  

panna montata & salsa al caramello 
Gesalzener Karamell- & Vanille-Eis 

mit Meringue, Sahne & Karamell-Sauce 

Coppa alle fragole   9.50/13.50 1a, 7a 
gelato alla Vaniglia, fragole fresche 

panna montata 
Vanilleeis & frische Erdbeeren & Schlagsahne 

Espresso affogato   7.50 1a, 7a 
Espresso con gelato alla vaniglia 

Espresso mit Vanille-Eis 

Ice caffè   9.50/12.50 1a, 7a 
Gelato vaniglia & mocca con caffè & panna montata 

Vanille & Kaffee-Eis mit Kaffee & Schlagsahne 
Coppa Ticino   9.50/12.50 

Sorbetto all’uva servito con 
grappa di uva Americana fatta in casa 

Traubensorbet serviert mit hausgemachtem Americano Grappa 

Coppa trio di sorbetti   9.50/12.50 
Trilogia di sorbetti al limone, mango & uva 
Trilogie von Zitronen-, Mango- & Trauben-Sorbet 

Coppa Colonello   9.50/12.50 
Sorbetto al limone con vodka 

Zitronensorbet mit Wodka 

Frappè al latte 1a, 7a 
con vari gusti a scelta   10.50 

Milch Frappés mit Geschmack nach Wahl 

Cassata Siciliana   10.50 1a, 7a, 3A, 8B 
Halbgefrorenes mit kandierten Früchten 

A scelta con maraschino & panna   13.50 
Wahlweise beschwipst mit Maraschino & Schlagsahne 

I nostri gusti 
Gelato oppure sorbetto  
prezzo per pallina        4.- 

unsere Eis- & Sorbet-Sorten 

 

Supplemento di panna oppure salsa al cioccolato   +2.00 
Zuschlag für Schlagsahne oder Schokoladensauce 

	
Vaniglia	

Vanille 
7A	

	
Stracciatella 

Stracciatella 
7A 

 

	
Cioccolato 

Schokolade 
7A 

 

	

Caffê 
Kaffee 

7A 

	
 

Caramello salato 
Con mandorle                                  

Gesalzener Karamell 
und Mandeln                                            

7A, 8A 

  
Cocco 

Kokosnuss 
7A 

 

  
Noci                                
Nuss 

7A, 8A 

 

  
Fragola 
Erdbeere 

7A 

	

  
uva 

Traube	
  

Mango 
Mango	

  
Limone 
Zitrone	


